
Opatija 
10.–12. studeni 2023.

Gastro Choco 
Hotel Bristol – Kavana Palme
• Čokoladni i adventski old fashioned kokteli  

(Mulled wine blackberry, Peppermint Martini..)
• Čokoladne slastice (Božićni sladoled, Macaronsi,  

Schwarzwald kirsche torta, Sacher torta…)
• Aromatizirana topla čokolada
• Glazbeni program

Hotel Milenij – Kavana Wagner
Winter Celebration  01.11. - 01.12.  
• posebna ponuda čokoladnih slastica i napitaka 
„Show Cooking“  11.11.  u 12:00 h 
Glazbeni program – terasa Wagner
11. i 12.11.  13:00 - 16:00 h

Hotel Continental – Restoran Osteria da Ugo
• Poseban menu za ručak uz neodoljive deserte u Milenij Choco Svijetu

Hotel Ambasador 
Restaurant Cubo
CHOCO FANTASY
• Salata od cikle, dresing od čokolade i aceta balsamica,  

čokoladne perle 
• Smoky choco – espresso steak, prutići batata
• Dekonstrukcija Snickersa
Lobby bar Manhattan
CHOCOPOSH
• Choco praline
• Torte: Ruby,  Black & White i Jaffa mousse
• Choco Martini
• Choco Cheesecake sour
• Warm choco cocktail
• Aromatizirana topla čokolada
• Choco & spirits pairing
Glazbeni program 20:00 - 22:30 h
10.11. – Timeless Duo
11.11. – Mystic Rose Duo

Heritage Hotel Imperial – Kavana Imperial
IMPERIAL CHOCO DREAMS
• Choco tacos
• Choco tagliatelle s raguom od šumskog voća i badema
• Burrito s trganom svinjetinom, glaziranom tamnom čokoladom, 

dresing od kakaa i avokada
• Choco Martini
• Choco Cheesecake sour
• Aromatizirana topla čokolada
Glazbeni program 14:00 - 16:30 h
10.11. – Cons Acoustic
11.11. – Sunset Duo
12.11. – Vanessa & Sergio

Hotel Palace Bellevue – Kavana Strauss 
CHOCOPOCALYPSE
• Burg o’Choco (trgani juneći obraz glaziran čokoladom i espressom, 

brioche pecivo, coleslaw salata, julienne pommes frites)
• Chocos – čokoladni brownie s čipsom od kokosa
• Choco granola s maslacem od kikirikija
• Choco Martini
• Chocolatini cocktail
• Aromatizirane tople čokolade sa sljezovim kolačićima
Glazbeni program 14:00 - 16:30 h
10.11. – DJ Alex Sabattini
11.11. – Timeless Duo
12.11. – The Blondes Duo

Hotel Admiral - Captain`s bar / Restoran
CHOCOFUSION
• Aromatizirane tople čokolade
• Choco Martini
• Choco White Russian
• Baileys Irish Coffee
• Tagliatelle alla siciliana
• Svinjski file u umaku od tamne čokolade i kruške
Glazbeni program 20:00 - 22:30 h
10.11. – Dario Terglav

Hotel Istra – Wind-aperitiv bar
CHOCO BOOST WEEKEND
• Salata s dresingom od aceta i čokolade
• Pork & rice bowl (wok svinjetina, riža s kikirikijem i povrćem)
• Smoothie od tamne čokolade i šumskog voća
• Smoothie banana, zeleni čaj, jabuka
• Čokoladni carski drobljenac s pireom od jabuke
• Zobena kaša s bananom i čokoladom
• Choco pizza
• Čokoladni kokteli (Choco Martini, Chocolate Dream)
• Razne vrste tople čokolade
Glazbeni program 20:00 - 22:30 h
11.11. – Dario Terglav
12.11. – Tahir Zubčević

Hotel Paris – Restoran Butter&Salt
• Čokoladna fontana

Restaurant Roko i Pizzeria Roko 
• Biftek s grilla u umaku od  čokolade i tartufa
• Ravioli punjeni nutellom, ricottom i šumskim voćem  

u čokoladnom umaku
• Pizza Nutella – nutella, pistacio, bademi i krema od jagoda

Hotel Ikador – Nobilion Restaurant
10.11. u 19:00 h  „A Classical Affair“ 
• a la carte menu ili poseban „Nobilion Classics“  

menu od 4 slijeda uz klasičnu glazbu
11.11. u 19:00 h  „Saturday Night Tunes“ 
• glazbeni program: duo Standards Time

Choco Wellness & sPA
Masaža čokoladom je bogata antioksidansima, potiče stvaranje 
kolagena, čini kožu mekom i elastičnom, umanjuje napetost i stres 
uz potpuni osjećaj relaksacije.

Hotel Ambasador – Wellness & Spa
Delicious Chocolate Massage 
• čokoladna masaža i uživanje u okusu praline

Hotel Palace Bellevue – Wellness & Spa
Choco Relax Moments
• čokoladna masaža cijelog tijela

Hotel Milenij – Milenij Spa
Choco masaža 
• opuštajuća masaža toplom čokoladom

Grand Hotel 4 Opatijska Cvijeta – Wellness Oasis
Choco masaža 
• opuštajuća masaža toplom čokoladom, kakao maslacem i 

eteričnim uljem

Thalasso Wellness Centar Opatija
Thalasso čoko energija
• ritual masaža s čokoladnim uljem i konzumacija energetskog 

čokoladnog napitka 

Museum of selfies and Memories
• radno vrijeme: 10:00 - 20:00 h
• 10. - 12.11. – promotivna cijena ulaznica i najslađe čoko 

fotografije

Organizator zadržava pravo izmjene programa.

17.festival
cokolad



Info i rezervacije:
Turistička zajednica grada Opatija

tel.: +385 51 271 310; info@visitOpatija.com

Kavana Palme, Hotel Bristol
tel.: +385 51 706 300  

Kavana Wagner, Hotel Milenij
tel.: +385 51 202 071  

Restoran Osteria da Ugo, Hotel Continental
tel.: +385 51 295 015 

Milenij Choco svijet, Hotel Continental
tel.: +385 51 278 490    

Cubo à la carte restoran, Hotel Ambasador
tel.: +385 51 743 333  

Manhattan aperitiv bar, Hotel Ambasador
tel.: +385 51 743 333   

Kavana Imperial, Hotel Imperial
tel.: +385 51 271 548   

Kavana Strauss, Hotel Palace Bellevue
tel.: +385 271 011   

Captain’s bar - aperitiv bar, Hotel Admiral
tel.: +385 51 271 533   

Wind - aperitiv bar, Hotel Istra
tel.: +385 51 271 299   

Restoran Butter&Salt, Hotel Paris
tel.: +385 51 210 540   

Restoran Nobilion, Hotel Ikador
tel.: +385 51 207 030   

Restoran Roko
tel.: +385 51 712 816

Pizzeria Roko
tel.: +385 51 711 500

Thalasso Wellness Centar Opatija
tel.: +385 51 202 855

Museum of Selfies & Memories Opatija
tel.: +385 99 277 1977

Grad
Opatija

ČoKolADNA ČARolIJA 
Centar Gervais, Ul. Nikole Tesle 5, 51410 Opatija
Prezentacija, degustacija i prodaja čokoladnih delicija, čokoladne atrakcije 
i akrobacije, choco kutak za najmlađe, choco prezentacije i edukacije
Petak, 10. studeni 14:00 - 21:30 h
Subota, 11. studeni   9:00 - 21:00 h
Nedjelja, 12. studeni  9:00 - 18:00 h

Craft proizvodnja čokolade (prizemlje)
Izlagači: AL KAPRONE, Sesvete; ASKA ARTISAN CHOCOLATE, Ljubljana; 
CACAO, Rijeka; CATERING FAVORY-SLASTICE ŠARLOTA, Zagreb; CHOCO 
SLASTICE, Velika Gorica; CHOCOLATERIA CHADE, Osijek; CREMALAT, Poreč; 
ČOKOHOLIK, Ljubljana; ČOKOLADNICA CUKRČEK, Ljubljana; ČOKOLADNICA 
RAJSKA PTICA, Tuhelj; DOMAČIJA ŠURAN, Izola; ECKHARD`S CONFISERIE, 
Graz; ICHOCO, Gorizia; LUCIFER CHOCOLATE, Velenje; LUNGOMARE 
CHOCOLATES, Opatija; MEDINA KUĆICA, Popovača; NADALINA CHOCOLATE, 
Solin; OŠO, Buzet; SAN MARINA, Zagreb; SLASTIČARNICA ZVONČARNICA, 
Viškovo/Matulji; STEAM COFFEE, Zagreb; SWEETS BY ROSE, Slavonski Brod; 
VILMA SLASTICE, Rab; VR CHOCO ART, Pula

OPG s autohtonim proizvodima i čokoladom (1. kat)
Izlagači: HOUSE OF SPIRITS DISTILLERY, Zagreb; NASHE COSMETICS, 
Pula; OPG BRANKO KOVAČIĆ, Sesvete; OPG KALIĆ, Đakovo; OPG MIRELA 
RAJČEVIĆ, Narta; OPG SOKIĆ, Cernik; PČELARSTVO OREČ, Slavonski Brod

„From Bean to Bar“ (2. kat)
Izložbeni / edukacijski / degustacijski postav by Croatian Choco Concept, 
Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates  
Prikaz i izrada čokolade „bean to bar“ u svim procesima… od prženja 
zrna kakaovca do izrade čokoladnih tabli 
Ilustracije: Delfina Trajčeva 
Prezentacije: Goran Kovačić 
Prezentacije tijekom subote i nedjelje. 

Choco programi
Izrada choco retro haljina i modnih detalja 
Akad. kiparica Georgette Yvette Ponte i Delfina Trajčeva
by Croatian Choco Concept, Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates 
Izrada choco skulpture
Slastičar čokolatijer Admir Karalić by Master Martini Hrvatska 
Centar Gervais – pozornica u prizemlju

RetrOpatija Chocolate Junior 
Interaktivna radionica za djecu by Croatian Choco Concept,  
Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates 
Ukrašavanje čokolade RetrOpatija 
Voditeljica radionice: Delfina Trajčeva
Centar Gervais – 3. kat
Subota: 10:00-11:00; 13:00-14:00; 16:30-17:30 h 
Nedjelja: 09:30-10:30; 12:00-13:00; 14:30-15:30 h
Broj mjesta ograničen/max 10 polaznika po radionici. 
Obavezna rezervacija na tel: 051/271 310. 

RetrOpatija Chocolate Experience
Interaktivna radionica za odrasle by Croatian Choco Concept,  
Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates 
Izrada čokolade RetrOpatija s raznim dodacima i cvijećem,  
izrada pralina i degustacija. 
Voditelji radionice: Filip Večenaj, chocolatier i Barbara Lipovšćak,  
chocolate presenter
Centar Gervais – 3. kat
Subota: 11:30-12:30; 15:00-16:00; 18:00-19:00 h 
Nedjelja: 11:00-12:00; 13:30-14:30; 17:00-18:00 h
Broj mjesta ograničen/max 7 osoba po radionici.
Obavezna rezervacija na tel: 051/271 310. 

Tvornica čokolade i kakaa u Rijeci 
Ekskluzivna izložba o prvoj tvornici čokolade i kakaa u Hrvatskoj 
by Muzej grada Rijeke, TZ grada Opatija i Liburnia Hotels & Villas 
Kavana Strauss, Hotel Palace Bellevue

Milenij Choco Svijet – Hotel Continental 
Choco crash 
10. - 12.11. - 15:00, 18:00 i 20:00 h
Spoj umjetnosti i čokolade – kreativno crtanje s čokoladom  
10.11. - 31.12.

Choco Wonderland
Interaktivne radionice za djecu u Kavani Strauss (Hotel Palace Bellevue)
Voditeljica radionica: Klara Rabenseifner Miljević
Slastičarstvo: Vesele lizalice iz Tvornice čokolade 
Petak i subota: 17:00-18:00 h    
Slatko modeliranje: čoko-kesten-ježić 
Subota i nedjelja: 10:00-11:00 h
Broj mjesta ograničen/max 10 osoba po radionici.
Obavezna rezervacija na tel: 051/271 310. 

Pordenone ArtandFood festival meets Opatija Chocolate festival 
Senzorna degustacija čokolade i likera u izvedbi najboljih stručnjaka  
talijanske regije Friuli-Venezia-Giulia
Centar Gervais – 1. kat (Velika dvorana)
Nedjelja: 15:00 h
Trajanje 60 minuta.  
Broj mjesta ograničen/max 40 polaznika.  
Obavezna rezervacija na tel. 051/271 310. 

Modna revija – predstavljanje choco retro haljina i modnih detalja
by Croatian Choco Concept, Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates
Centar Gervais – prizemlje
Nedjelja: 16:30 h

sAloN ZoTtER 
Umjetnički paviljon Juraj Šporer,  
Park Sv. Jakova 1, 51410 Opatija
Petak, 10. studeni 14:00 - 21:30 h
Subota, 11. studeni   9:00 - 21:00 h
Nedjelja, 12. studeni  9:00 - 18:00 h
Salon Zotter raj je za ljubitelje čokolade koji nudi mogućnost degustacije 
i kupnje ekskluzivnih vrsta čokolada. Josef Zotter jedan je od najboljih 
svjetskih čokolatijera, a njegove su ručno izrađene čokolade postigle 
kultni status.

Choco music 
 
Koncert „Pure Chocolate“: Ansambl „I Zefirelli“  
Užitak u kombinaciji glazbe, svijetla i čokolade
Centar Gervais, 1. kat, velika dvorana
10. studeni - 19:30 - 21:00 h
Jedinstveni glazbeni doživljaj uz degustaciju različitih vrsta čokolade 
Zotter u skladu s izvedbom. 
Ulaznice: www.eventim.hr; office@festivalkvarner.com;  
na recepciji Centra Gervais od 14:00 h na dan koncerta. 
 
Glazbeni programi (Centar Gervais, prizemlje)
 

Petak, 10. studeni 
Glazbeni sastav Nardis  
14:00 - 17:00 h 
Alba & Leo
18:00 - 21:00 h 

Subota, 11. studeni 
Glazbeni sastav Nardis  
10:00 - 13:00 h  
Dino Antonić Acoustic Duo
14:00 - 17:00 h
Love Runners 
18:00 - 21:00 h 

Nedjelja, 12. studeni
Dino Antonić Acoustic Duo 
10:00 - 13:00 h 
Dominik Heštera
14:00 - 17:30 h
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RAJSKA PTICA, Tuhelj; DOMAČIJA ŠURAN, Izola; ECKHARD`S CONFISERIE, 
Graz; ICHOCO, Gorizia; LUCIFER CHOCOLATE, Velenje; LUNGOMARE 
CHOCOLATES, Opatija; MEDINA KUĆICA, Popovača; NADALINA CHOCOLATE, 
Solin; OŠO, Buzet; SAN MARINA, Zagreb; SLASTIČARNICA ZVONČARNICA, 
Viškovo/Matulji; STEAM COFFEE, Zagreb; SWEETS BY ROSE, Slavonski Brod; 
VILMA SLASTICE, Rab; VR CHOCO ART, Pula

OPG s autohtonim proizvodima i čokoladom (1. kat)
Izlagači: HOUSE OF SPIRITS DISTILLERY, Zagreb; NASHE COSMETICS, 
Pula; OPG BRANKO KOVAČIĆ, Sesvete; OPG KALIĆ, Đakovo; OPG MIRELA 
RAJČEVIĆ, Narta; OPG SOKIĆ, Cernik; PČELARSTVO OREČ, Slavonski Brod

„From Bean to Bar“ (2. kat)
Izložbeni / edukacijski / degustacijski postav by Croatian Choco Concept, 
Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates  
Prikaz i izrada čokolade „bean to bar“ u svim procesima… od prženja 
zrna kakaovca do izrade čokoladnih tabli 
Ilustracije: Delfina Trajčeva 
Prezentacije: Goran Kovačić 
Prezentacije tijekom subote i nedjelje. 

Choco programi
Izrada choco retro haljina i modnih detalja 
Akad. kiparica Georgette Yvette Ponte i Delfina Trajčeva
by Croatian Choco Concept, Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates 
Izrada choco skulpture
Slastičar čokolatijer Admir Karalić by Master Martini Hrvatska 
Centar Gervais – pozornica u prizemlju

RetrOpatija Chocolate Junior 
Interaktivna radionica za djecu by Croatian Choco Concept,  
Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates 
Ukrašavanje čokolade RetrOpatija 
Voditeljica radionice: Delfina Trajčeva
Centar Gervais – 3. kat
Subota: 10:00-11:00; 13:00-14:00; 16:30-17:30 h 
Nedjelja: 09:30-10:30; 12:00-13:00; 14:30-15:30 h
Broj mjesta ograničen/max 10 polaznika po radionici. 
Obavezna rezervacija na tel: 051/271 310. 

RetrOpatija Chocolate Experience
Interaktivna radionica za odrasle by Croatian Choco Concept,  
Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates 
Izrada čokolade RetrOpatija s raznim dodacima i cvijećem,  
izrada pralina i degustacija. 
Voditelji radionice: Filip Večenaj, chocolatier i Barbara Lipovšćak,  
chocolate presenter
Centar Gervais – 3. kat
Subota: 11:30-12:30; 15:00-16:00; 18:00-19:00 h 
Nedjelja: 11:00-12:00; 13:30-14:30; 17:00-18:00 h
Broj mjesta ograničen/max 7 osoba po radionici.
Obavezna rezervacija na tel: 051/271 310. 

Tvornica čokolade i kakaa u Rijeci 
Ekskluzivna izložba o prvoj tvornici čokolade i kakaa u Hrvatskoj 
by Muzej grada Rijeke, TZ grada Opatija i Liburnia Hotels & Villas 
Kavana Strauss, Hotel Palace Bellevue

Milenij Choco Svijet – Hotel Continental 
Choco crash 
10. - 12.11. - 15:00, 18:00 i 20:00 h
Spoj umjetnosti i čokolade – kreativno crtanje s čokoladom  
10.11. - 31.12.

Choco Wonderland
Interaktivne radionice za djecu u Kavani Strauss (Hotel Palace Bellevue)
Voditeljica radionica: Klara Rabenseifner Miljević
Slastičarstvo: Vesele lizalice iz Tvornice čokolade 
Petak i subota: 17:00-18:00 h    
Slatko modeliranje: čoko-kesten-ježić 
Subota i nedjelja: 10:00-11:00 h
Broj mjesta ograničen/max 10 osoba po radionici.
Obavezna rezervacija na tel: 051/271 310. 

Pordenone ArtandFood festival meets Opatija Chocolate festival 
Senzorna degustacija čokolade i likera u izvedbi najboljih stručnjaka  
talijanske regije Friuli-Venezia-Giulia
Centar Gervais – 1. kat (Velika dvorana)
Nedjelja: 15:00 h
Trajanje 60 minuta.  
Broj mjesta ograničen/max 40 polaznika.  
Obavezna rezervacija na tel. 051/271 310. 

Modna revija – predstavljanje choco retro haljina i modnih detalja
by Croatian Choco Concept, Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates
Centar Gervais – prizemlje
Nedjelja: 16:30 h

sAloN ZoTtER 
Umjetnički paviljon Juraj Šporer,  
Park Sv. Jakova 1, 51410 Opatija
Petak, 10. studeni 14:00 - 21:30 h
Subota, 11. studeni   9:00 - 21:00 h
Nedjelja, 12. studeni  9:00 - 18:00 h
Salon Zotter raj je za ljubitelje čokolade koji nudi mogućnost degustacije 
i kupnje ekskluzivnih vrsta čokolada. Josef Zotter jedan je od najboljih 
svjetskih čokolatijera, a njegove su ručno izrađene čokolade postigle 
kultni status.

Choco music 
 
Koncert „Pure Chocolate“: Ansambl „I Zefirelli“  
Užitak u kombinaciji glazbe, svijetla i čokolade
Centar Gervais, 1. kat, velika dvorana
10. studeni - 19:30 - 21:00 h
Jedinstveni glazbeni doživljaj uz degustaciju različitih vrsta čokolade 
Zotter u skladu s izvedbom. 
Ulaznice: www.eventim.hr; office@festivalkvarner.com;  
na recepciji Centra Gervais od 14:00 h na dan koncerta. 
 
Glazbeni programi (Centar Gervais, prizemlje)
 

Petak, 10. studeni 
Glazbeni sastav Nardis  
14:00 - 17:00 h 
Alba & Leo
18:00 - 21:00 h 

Subota, 11. studeni 
Glazbeni sastav Nardis  
10:00 - 13:00 h  
Dino Antonić Acoustic Duo
14:00 - 17:00 h
Love Runners 
18:00 - 21:00 h 

Nedjelja, 12. studeni
Dino Antonić Acoustic Duo 
10:00 - 13:00 h 
Dominik Heštera
14:00 - 17:30 h



Info i rezervacije:
Turistička zajednica grada Opatija

tel.: +385 51 271 310; info@visitOpatija.com

Kavana Palme, Hotel Bristol
tel.: +385 51 706 300  

Kavana Wagner, Hotel Milenij
tel.: +385 51 202 071  

Restoran Osteria da Ugo, Hotel Continental
tel.: +385 51 295 015 

Milenij Choco svijet, Hotel Continental
tel.: +385 51 278 490    

Cubo à la carte restoran, Hotel Ambasador
tel.: +385 51 743 333  

Manhattan aperitiv bar, Hotel Ambasador
tel.: +385 51 743 333   

Kavana Imperial, Hotel Imperial
tel.: +385 51 271 548   

Kavana Strauss, Hotel Palace Bellevue
tel.: +385 271 011   

Captain’s bar - aperitiv bar, Hotel Admiral
tel.: +385 51 271 533   

Wind - aperitiv bar, Hotel Istra
tel.: +385 51 271 299   

Restoran Butter&Salt, Hotel Paris
tel.: +385 51 210 540   

Restoran Nobilion, Hotel Ikador
tel.: +385 51 207 030   

Restoran Roko
tel.: +385 51 712 816

Pizzeria Roko
tel.: +385 51 711 500

Thalasso Wellness Centar Opatija
tel.: +385 51 202 855

Museum of Selfies & Memories Opatija
tel.: +385 99 277 1977

Grad
Opatija

ČoKolADNA ČARolIJA 
Centar Gervais, Ul. Nikole Tesle 5, 51410 Opatija
Prezentacija, degustacija i prodaja čokoladnih delicija, čokoladne atrakcije 
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Opatija 
10.–12. studeni 2023.

Gastro Choco 
Hotel Bristol – Kavana Palme
• Čokoladni i adventski old fashioned kokteli  

(Mulled wine blackberry, Peppermint Martini..)
• Čokoladne slastice (Božićni sladoled, Macaronsi,  

Schwarzwald kirsche torta, Sacher torta…)
• Aromatizirana topla čokolada
• Glazbeni program

Hotel Milenij – Kavana Wagner
Winter Celebration  01.11. - 01.12.  
• posebna ponuda čokoladnih slastica i napitaka 
„Show Cooking“  11.11.  u 12:00 h 
Glazbeni program – terasa Wagner
11. i 12.11.  13:00 - 16:00 h

Hotel Continental – Restoran Osteria da Ugo
• Poseban menu za ručak uz neodoljive deserte u Milenij Choco Svijetu

Hotel Ambasador 
Restaurant Cubo
CHOCO FANTASY
• Salata od cikle, dresing od čokolade i aceta balsamica,  

čokoladne perle 
• Smoky choco – espresso steak, prutići batata
• Dekonstrukcija Snickersa
Lobby bar Manhattan
CHOCOPOSH
• Choco praline
• Torte: Ruby,  Black & White i Jaffa mousse
• Choco Martini
• Choco Cheesecake sour
• Warm choco cocktail
• Aromatizirana topla čokolada
• Choco & spirits pairing
Glazbeni program 20:00 - 22:30 h
10.11. – Timeless Duo
11.11. – Mystic Rose Duo

Heritage Hotel Imperial – Kavana Imperial
IMPERIAL CHOCO DREAMS
• Choco tacos
• Choco tagliatelle s raguom od šumskog voća i badema
• Burrito s trganom svinjetinom, glaziranom tamnom čokoladom, 

dresing od kakaa i avokada
• Choco Martini
• Choco Cheesecake sour
• Aromatizirana topla čokolada
Glazbeni program 14:00 - 16:30 h
10.11. – Cons Acoustic
11.11. – Sunset Duo
12.11. – Vanessa & Sergio

Hotel Palace Bellevue – Kavana Strauss 
CHOCOPOCALYPSE
• Burg o’Choco (trgani juneći obraz glaziran čokoladom i espressom, 

brioche pecivo, coleslaw salata, julienne pommes frites)
• Chocos – čokoladni brownie s čipsom od kokosa
• Choco granola s maslacem od kikirikija
• Choco Martini
• Chocolatini cocktail
• Aromatizirane tople čokolade sa sljezovim kolačićima
Glazbeni program 14:00 - 16:30 h
10.11. – DJ Alex Sabattini
11.11. – Timeless Duo
12.11. – The Blondes Duo

Hotel Admiral - Captain`s bar / Restoran
CHOCOFUSION
• Aromatizirane tople čokolade
• Choco Martini
• Choco White Russian
• Baileys Irish Coffee
• Tagliatelle alla siciliana
• Svinjski file u umaku od tamne čokolade i kruške
Glazbeni program 20:00 - 22:30 h
10.11. – Dario Terglav

Hotel Istra – Wind-aperitiv bar
CHOCO BOOST WEEKEND
• Salata s dresingom od aceta i čokolade
• Pork & rice bowl (wok svinjetina, riža s kikirikijem i povrćem)
• Smoothie od tamne čokolade i šumskog voća
• Smoothie banana, zeleni čaj, jabuka
• Čokoladni carski drobljenac s pireom od jabuke
• Zobena kaša s bananom i čokoladom
• Choco pizza
• Čokoladni kokteli (Choco Martini, Chocolate Dream)
• Razne vrste tople čokolade
Glazbeni program 20:00 - 22:30 h
11.11. – Dario Terglav
12.11. – Tahir Zubčević

Hotel Paris – Restoran Butter&Salt
• Čokoladna fontana

Restaurant Roko i Pizzeria Roko 
• Biftek s grilla u umaku od  čokolade i tartufa
• Ravioli punjeni nutellom, ricottom i šumskim voćem  

u čokoladnom umaku
• Pizza Nutella – nutella, pistacio, bademi i krema od jagoda

Hotel Ikador – Nobilion Restaurant
10.11. u 19:00 h  „A Classical Affair“ 
• a la carte menu ili poseban „Nobilion Classics“  

menu od 4 slijeda uz klasičnu glazbu
11.11. u 19:00 h  „Saturday Night Tunes“ 
• glazbeni program: duo Standards Time

Choco Wellness & sPA
Masaža čokoladom je bogata antioksidansima, potiče stvaranje 
kolagena, čini kožu mekom i elastičnom, umanjuje napetost i stres 
uz potpuni osjećaj relaksacije.

Hotel Ambasador – Wellness & Spa
Delicious Chocolate Massage 
• čokoladna masaža i uživanje u okusu praline

Hotel Palace Bellevue – Wellness & Spa
Choco Relax Moments
• čokoladna masaža cijelog tijela

Hotel Milenij – Milenij Spa
Choco masaža 
• opuštajuća masaža toplom čokoladom

Grand Hotel 4 Opatijska Cvijeta – Wellness Oasis
Choco masaža 
• opuštajuća masaža toplom čokoladom, kakao maslacem i 

eteričnim uljem

Thalasso Wellness Centar Opatija
Thalasso čoko energija
• ritual masaža s čokoladnim uljem i konzumacija energetskog 

čokoladnog napitka 

Museum of selfies and Memories
• radno vrijeme: 10:00 - 20:00 h
• 10. - 12.11. – promotivna cijena ulaznica i najslađe čoko 

fotografije

Organizator zadržava pravo izmjene programa.

17.festival
cokolad
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• Pizza Nutella – nutella, pistacio, bademi i krema od jagoda

Hotel Ikador – Nobilion Restaurant
10.11. u 19:00 h  „A Classical Affair“ 
• a la carte menu ili poseban „Nobilion Classics“  

menu od 4 slijeda uz klasičnu glazbu
11.11. u 19:00 h  „Saturday Night Tunes“ 
• glazbeni program: duo Standards Time

Choco Wellness & sPA
Masaža čokoladom je bogata antioksidansima, potiče stvaranje 
kolagena, čini kožu mekom i elastičnom, umanjuje napetost i stres 
uz potpuni osjećaj relaksacije.

Hotel Ambasador – Wellness & Spa
Delicious Chocolate Massage 
• čokoladna masaža i uživanje u okusu praline

Hotel Palace Bellevue – Wellness & Spa
Choco Relax Moments
• čokoladna masaža cijelog tijela

Hotel Milenij – Milenij Spa
Choco masaža 
• opuštajuća masaža toplom čokoladom

Grand Hotel 4 Opatijska Cvijeta – Wellness Oasis
Choco masaža 
• opuštajuća masaža toplom čokoladom, kakao maslacem i 

eteričnim uljem

Thalasso Wellness Centar Opatija
Thalasso čoko energija
• ritual masaža s čokoladnim uljem i konzumacija energetskog 

čokoladnog napitka 

Museum of selfies and Memories
• radno vrijeme: 10:00 - 20:00 h
• 10. - 12.11. – promotivna cijena ulaznica i najslađe čoko 

fotografije

Organizator zadržava pravo izmjene programa.
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Opatija 
10.–12. studeni 2023.

Gastro Choco 
Hotel Bristol – Kavana Palme
• Čokoladni i adventski old fashioned kokteli  

(Mulled wine blackberry, Peppermint Martini..)
• Čokoladne slastice (Božićni sladoled, Macaronsi,  

Schwarzwald kirsche torta, Sacher torta…)
• Aromatizirana topla čokolada
• Glazbeni program

Hotel Milenij – Kavana Wagner
Winter Celebration  01.11. - 01.12.  
• posebna ponuda čokoladnih slastica i napitaka 
„Show Cooking“  11.11.  u 12:00 h 
Glazbeni program – terasa Wagner
11. i 12.11.  13:00 - 16:00 h

Hotel Continental – Restoran Osteria da Ugo
• Poseban menu za ručak uz neodoljive deserte u Milenij Choco Svijetu

Hotel Ambasador 
Restaurant Cubo
CHOCO FANTASY
• Salata od cikle, dresing od čokolade i aceta balsamica,  

čokoladne perle 
• Smoky choco – espresso steak, prutići batata
• Dekonstrukcija Snickersa
Lobby bar Manhattan
CHOCOPOSH
• Choco praline
• Torte: Ruby,  Black & White i Jaffa mousse
• Choco Martini
• Choco Cheesecake sour
• Warm choco cocktail
• Aromatizirana topla čokolada
• Choco & spirits pairing
Glazbeni program 20:00 - 22:30 h
10.11. – Timeless Duo
11.11. – Mystic Rose Duo

Heritage Hotel Imperial – Kavana Imperial
IMPERIAL CHOCO DREAMS
• Choco tacos
• Choco tagliatelle s raguom od šumskog voća i badema
• Burrito s trganom svinjetinom, glaziranom tamnom čokoladom, 

dresing od kakaa i avokada
• Choco Martini
• Choco Cheesecake sour
• Aromatizirana topla čokolada
Glazbeni program 14:00 - 16:30 h
10.11. – Cons Acoustic
11.11. – Sunset Duo
12.11. – Vanessa & Sergio

Hotel Palace Bellevue – Kavana Strauss 
CHOCOPOCALYPSE
• Burg o’Choco (trgani juneći obraz glaziran čokoladom i espressom, 

brioche pecivo, coleslaw salata, julienne pommes frites)
• Chocos – čokoladni brownie s čipsom od kokosa
• Choco granola s maslacem od kikirikija
• Choco Martini
• Chocolatini cocktail
• Aromatizirane tople čokolade sa sljezovim kolačićima
Glazbeni program 14:00 - 16:30 h
10.11. – DJ Alex Sabattini
11.11. – Timeless Duo
12.11. – The Blondes Duo

Hotel Admiral - Captain`s bar / Restoran
CHOCOFUSION
• Aromatizirane tople čokolade
• Choco Martini
• Choco White Russian
• Baileys Irish Coffee
• Tagliatelle alla siciliana
• Svinjski file u umaku od tamne čokolade i kruške
Glazbeni program 20:00 - 22:30 h
10.11. – Dario Terglav

Hotel Istra – Wind-aperitiv bar
CHOCO BOOST WEEKEND
• Salata s dresingom od aceta i čokolade
• Pork & rice bowl (wok svinjetina, riža s kikirikijem i povrćem)
• Smoothie od tamne čokolade i šumskog voća
• Smoothie banana, zeleni čaj, jabuka
• Čokoladni carski drobljenac s pireom od jabuke
• Zobena kaša s bananom i čokoladom
• Choco pizza
• Čokoladni kokteli (Choco Martini, Chocolate Dream)
• Razne vrste tople čokolade
Glazbeni program 20:00 - 22:30 h
11.11. – Dario Terglav
12.11. – Tahir Zubčević

Hotel Paris – Restoran Butter&Salt
• Čokoladna fontana

Restaurant Roko i Pizzeria Roko 
• Biftek s grilla u umaku od  čokolade i tartufa
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• a la carte menu ili poseban „Nobilion Classics“  
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11.11. u 19:00 h  „Saturday Night Tunes“ 
• glazbeni program: duo Standards Time

Choco Wellness & sPA
Masaža čokoladom je bogata antioksidansima, potiče stvaranje 
kolagena, čini kožu mekom i elastičnom, umanjuje napetost i stres 
uz potpuni osjećaj relaksacije.

Hotel Ambasador – Wellness & Spa
Delicious Chocolate Massage 
• čokoladna masaža i uživanje u okusu praline

Hotel Palace Bellevue – Wellness & Spa
Choco Relax Moments
• čokoladna masaža cijelog tijela

Hotel Milenij – Milenij Spa
Choco masaža 
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Choco masaža 
• opuštajuća masaža toplom čokoladom, kakao maslacem i 

eteričnim uljem
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• ritual masaža s čokoladnim uljem i konzumacija energetskog 

čokoladnog napitka 
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čokoladne perle 
• Smoky choco – espresso steak, prutići batata
• Dekonstrukcija Snickersa
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• Choco praline
• Torte: Ruby,  Black & White i Jaffa mousse
• Choco Martini
• Choco Cheesecake sour
• Warm choco cocktail
• Aromatizirana topla čokolada
• Choco & spirits pairing
Glazbeni program 20:00 - 22:30 h
10.11. – Timeless Duo
11.11. – Mystic Rose Duo

Heritage Hotel Imperial – Kavana Imperial
IMPERIAL CHOCO DREAMS
• Choco tacos
• Choco tagliatelle s raguom od šumskog voća i badema
• Burrito s trganom svinjetinom, glaziranom tamnom čokoladom, 

dresing od kakaa i avokada
• Choco Martini
• Choco Cheesecake sour
• Aromatizirana topla čokolada
Glazbeni program 14:00 - 16:30 h
10.11. – Cons Acoustic
11.11. – Sunset Duo
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Hotel Palace Bellevue – Kavana Strauss 
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• Burg o’Choco (trgani juneći obraz glaziran čokoladom i espressom, 
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CHOCO BOOST WEEKEND
• Salata s dresingom od aceta i čokolade
• Pork & rice bowl (wok svinjetina, riža s kikirikijem i povrćem)
• Smoothie od tamne čokolade i šumskog voća
• Smoothie banana, zeleni čaj, jabuka
• Čokoladni carski drobljenac s pireom od jabuke
• Zobena kaša s bananom i čokoladom
• Choco pizza
• Čokoladni kokteli (Choco Martini, Chocolate Dream)
• Razne vrste tople čokolade
Glazbeni program 20:00 - 22:30 h
11.11. – Dario Terglav
12.11. – Tahir Zubčević

Hotel Paris – Restoran Butter&Salt
• Čokoladna fontana

Restaurant Roko i Pizzeria Roko 
• Biftek s grilla u umaku od  čokolade i tartufa
• Ravioli punjeni nutellom, ricottom i šumskim voćem  

u čokoladnom umaku
• Pizza Nutella – nutella, pistacio, bademi i krema od jagoda

Hotel Ikador – Nobilion Restaurant
10.11. u 19:00 h  „A Classical Affair“ 
• a la carte menu ili poseban „Nobilion Classics“  

menu od 4 slijeda uz klasičnu glazbu
11.11. u 19:00 h  „Saturday Night Tunes“ 
• glazbeni program: duo Standards Time

Choco Wellness & sPA
Masaža čokoladom je bogata antioksidansima, potiče stvaranje 
kolagena, čini kožu mekom i elastičnom, umanjuje napetost i stres 
uz potpuni osjećaj relaksacije.

Hotel Ambasador – Wellness & Spa
Delicious Chocolate Massage 
• čokoladna masaža i uživanje u okusu praline

Hotel Palace Bellevue – Wellness & Spa
Choco Relax Moments
• čokoladna masaža cijelog tijela

Hotel Milenij – Milenij Spa
Choco masaža 
• opuštajuća masaža toplom čokoladom

Grand Hotel 4 Opatijska Cvijeta – Wellness Oasis
Choco masaža 
• opuštajuća masaža toplom čokoladom, kakao maslacem i 

eteričnim uljem

Thalasso Wellness Centar Opatija
Thalasso čoko energija
• ritual masaža s čokoladnim uljem i konzumacija energetskog 

čokoladnog napitka 

Museum of selfies and Memories
• radno vrijeme: 10:00 - 20:00 h
• 10. - 12.11. – promotivna cijena ulaznica i najslađe čoko 

fotografije

Organizator zadržava pravo izmjene programa.
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Info i rezervacije:
Turistička zajednica grada Opatija

tel.: +385 51 271 310; info@visitOpatija.com

Kavana Palme, Hotel Bristol
tel.: +385 51 706 300  

Kavana Wagner, Hotel Milenij
tel.: +385 51 202 071  

Restoran Osteria da Ugo, Hotel Continental
tel.: +385 51 295 015 

Milenij Choco svijet, Hotel Continental
tel.: +385 51 278 490    

Cubo à la carte restoran, Hotel Ambasador
tel.: +385 51 743 333  

Manhattan aperitiv bar, Hotel Ambasador
tel.: +385 51 743 333   

Kavana Imperial, Hotel Imperial
tel.: +385 51 271 548   

Kavana Strauss, Hotel Palace Bellevue
tel.: +385 271 011   

Captain’s bar - aperitiv bar, Hotel Admiral
tel.: +385 51 271 533   

Wind - aperitiv bar, Hotel Istra
tel.: +385 51 271 299   

Restoran Butter&Salt, Hotel Paris
tel.: +385 51 210 540   

Restoran Nobilion, Hotel Ikador
tel.: +385 51 207 030   

Restoran Roko
tel.: +385 51 712 816

Pizzeria Roko
tel.: +385 51 711 500

Thalasso Wellness Centar Opatija
tel.: +385 51 202 855

Museum of Selfies & Memories Opatija
tel.: +385 99 277 1977

Grad
Opatija

ČoKolADNA ČARolIJA 
Centar Gervais, Ul. Nikole Tesle 5, 51410 Opatija
Prezentacija, degustacija i prodaja čokoladnih delicija, čokoladne atrakcije 
i akrobacije, choco kutak za najmlađe, choco prezentacije i edukacije
Petak, 10. studeni 14:00 - 21:30 h
Subota, 11. studeni   9:00 - 21:00 h
Nedjelja, 12. studeni  9:00 - 18:00 h

Craft proizvodnja čokolade (prizemlje)
Izlagači: AL KAPRONE, Sesvete; ASKA ARTISAN CHOCOLATE, Ljubljana; 
CACAO, Rijeka; CATERING FAVORY-SLASTICE ŠARLOTA, Zagreb; CHOCO 
SLASTICE, Velika Gorica; CHOCOLATERIA CHADE, Osijek; CREMALAT, Poreč; 
ČOKOHOLIK, Ljubljana; ČOKOLADNICA CUKRČEK, Ljubljana; ČOKOLADNICA 
RAJSKA PTICA, Tuhelj; DOMAČIJA ŠURAN, Izola; ECKHARD`S CONFISERIE, 
Graz; ICHOCO, Gorizia; LUCIFER CHOCOLATE, Velenje; LUNGOMARE 
CHOCOLATES, Opatija; MEDINA KUĆICA, Popovača; NADALINA CHOCOLATE, 
Solin; OŠO, Buzet; SAN MARINA, Zagreb; SLASTIČARNICA ZVONČARNICA, 
Viškovo/Matulji; STEAM COFFEE, Zagreb; SWEETS BY ROSE, Slavonski Brod; 
VILMA SLASTICE, Rab; VR CHOCO ART, Pula

OPG s autohtonim proizvodima i čokoladom (1. kat)
Izlagači: HOUSE OF SPIRITS DISTILLERY, Zagreb; NASHE COSMETICS, 
Pula; OPG BRANKO KOVAČIĆ, Sesvete; OPG KALIĆ, Đakovo; OPG MIRELA 
RAJČEVIĆ, Narta; OPG SOKIĆ, Cernik; PČELARSTVO OREČ, Slavonski Brod

„From Bean to Bar“ (2. kat)
Izložbeni / edukacijski / degustacijski postav by Croatian Choco Concept, 
Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates  
Prikaz i izrada čokolade „bean to bar“ u svim procesima… od prženja 
zrna kakaovca do izrade čokoladnih tabli 
Ilustracije: Delfina Trajčeva 
Prezentacije: Goran Kovačić 
Prezentacije tijekom subote i nedjelje. 

Choco programi
Izrada choco retro haljina i modnih detalja 
Akad. kiparica Georgette Yvette Ponte i Delfina Trajčeva
by Croatian Choco Concept, Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates 
Izrada choco skulpture
Slastičar čokolatijer Admir Karalić by Master Martini Hrvatska 
Centar Gervais – pozornica u prizemlju

RetrOpatija Chocolate Junior 
Interaktivna radionica za djecu by Croatian Choco Concept,  
Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates 
Ukrašavanje čokolade RetrOpatija 
Voditeljica radionice: Delfina Trajčeva
Centar Gervais – 3. kat
Subota: 10:00-11:00; 13:00-14:00; 16:30-17:30 h 
Nedjelja: 09:30-10:30; 12:00-13:00; 14:30-15:30 h
Broj mjesta ograničen/max 10 polaznika po radionici. 
Obavezna rezervacija na tel: 051/271 310. 

RetrOpatija Chocolate Experience
Interaktivna radionica za odrasle by Croatian Choco Concept,  
Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates 
Izrada čokolade RetrOpatija s raznim dodacima i cvijećem,  
izrada pralina i degustacija. 
Voditelji radionice: Filip Večenaj, chocolatier i Barbara Lipovšćak,  
chocolate presenter
Centar Gervais – 3. kat
Subota: 11:30-12:30; 15:00-16:00; 18:00-19:00 h 
Nedjelja: 11:00-12:00; 13:30-14:30; 17:00-18:00 h
Broj mjesta ograničen/max 7 osoba po radionici.
Obavezna rezervacija na tel: 051/271 310. 

Tvornica čokolade i kakaa u Rijeci 
Ekskluzivna izložba o prvoj tvornici čokolade i kakaa u Hrvatskoj 
by Muzej grada Rijeke, TZ grada Opatija i Liburnia Hotels & Villas 
Kavana Strauss, Hotel Palace Bellevue

Milenij Choco Svijet – Hotel Continental 
Choco crash 
10. - 12.11. - 15:00, 18:00 i 20:00 h
Spoj umjetnosti i čokolade – kreativno crtanje s čokoladom  
10.11. - 31.12.

Choco Wonderland
Interaktivne radionice za djecu u Kavani Strauss (Hotel Palace Bellevue)
Voditeljica radionica: Klara Rabenseifner Miljević
Slastičarstvo: Vesele lizalice iz Tvornice čokolade 
Petak i subota: 17:00-18:00 h    
Slatko modeliranje: čoko-kesten-ježić 
Subota i nedjelja: 10:00-11:00 h
Broj mjesta ograničen/max 10 osoba po radionici.
Obavezna rezervacija na tel: 051/271 310. 

Pordenone ArtandFood festival meets Opatija Chocolate festival 
Senzorna degustacija čokolade i likera u izvedbi najboljih stručnjaka  
talijanske regije Friuli-Venezia-Giulia
Centar Gervais – 1. kat (Velika dvorana)
Nedjelja: 15:00 h
Trajanje 60 minuta.  
Broj mjesta ograničen/max 40 polaznika.  
Obavezna rezervacija na tel. 051/271 310. 

Modna revija – predstavljanje choco retro haljina i modnih detalja
by Croatian Choco Concept, Atelier Ecostyle & Lungomare Chocolates
Centar Gervais – prizemlje
Nedjelja: 16:30 h

sAloN ZoTtER 
Umjetnički paviljon Juraj Šporer,  
Park Sv. Jakova 1, 51410 Opatija
Petak, 10. studeni 14:00 - 21:30 h
Subota, 11. studeni   9:00 - 21:00 h
Nedjelja, 12. studeni  9:00 - 18:00 h
Salon Zotter raj je za ljubitelje čokolade koji nudi mogućnost degustacije 
i kupnje ekskluzivnih vrsta čokolada. Josef Zotter jedan je od najboljih 
svjetskih čokolatijera, a njegove su ručno izrađene čokolade postigle 
kultni status.

Choco music 
 
Koncert „Pure Chocolate“: Ansambl „I Zefirelli“  
Užitak u kombinaciji glazbe, svijetla i čokolade
Centar Gervais, 1. kat, velika dvorana
10. studeni - 19:30 - 21:00 h
Jedinstveni glazbeni doživljaj uz degustaciju različitih vrsta čokolade 
Zotter u skladu s izvedbom. 
Ulaznice: www.eventim.hr; office@festivalkvarner.com;  
na recepciji Centra Gervais od 14:00 h na dan koncerta. 
 
Glazbeni programi (Centar Gervais, prizemlje)
 

Petak, 10. studeni 
Glazbeni sastav Nardis  
14:00 - 17:00 h 
Alba & Leo
18:00 - 21:00 h 

Subota, 11. studeni 
Glazbeni sastav Nardis  
10:00 - 13:00 h  
Dino Antonić Acoustic Duo
14:00 - 17:00 h
Love Runners 
18:00 - 21:00 h 

Nedjelja, 12. studeni
Dino Antonić Acoustic Duo 
10:00 - 13:00 h 
Dominik Heštera
14:00 - 17:30 h


